S MENU
:

6 fogésos meni 27 970 Ft
6 course menu

A meni borpérositdssal is kérhetd 10 470 Ft
Optional wine pairing available

AMUSE BOUCHE

TARTALETTE, RICOTTA, SZEDER, PERZSELT BORSO
TARTLET, RICOTTA, BLACKBERRY, CHARRED PEAS
1,2,3,7
ELOETEL

STARTER

LAZAC CEVICHE, RETEK, EPER, TIGRISTEJ
SALMON CEVICHE, RADISH, STRAWBERRY, TIGER'S MILK
4,6, 11

ATVEZETO FOGAS

INTERMEZZO

SIGNATURE SULT KAPOSZTA, PARADICSOM, LESTYAN, GYOMBERES GASTRIQUE
SIGNATURE ROASTED CABBAGE, TOMATO, LOVAGE, GINGER GASTRIQUE
1/ 7 ’” ’
FOETEL

MAIN

KACSAMELL, DAIKON, FEKETE FOKHAGYMA, SZILVA
DUCK BREAST, DAIKON, BLACK GARLIC, PLUM

6,7
ELODESSZERT

PRE-DESSERT

KOKUSZ, ANANASZ, KAKUKKFU
COCONUT, PINEAPPLE, THYME
1,37

DESSZERT

DESSERT

MARACUJA, BATAK BORS, REPA, TEA
PASSION FRUIT, BATAK PEPPER, CARROT, TEA
1,7
PETIT FOUR



ISMERD MEG A LESTYANT
GET TO KNOW LESTYAN

3 fogdsos meni (Vdalaszthatd féétellel) 14 470 Ft

3 course menu (With a choice of main course)

ELOETEL
STARTER

LAZACPISZTRANG, RETEK, EPER, TIGRISTEJ
SALMON TROUT, RADISH, STRAWBERRY, TIGER’S MILK

4,6, 11

FOETELEK
MAINS

KACSAMELL, DAIKON, FEKETE FOKHAGYMA, SZILVA
DUCK BREAST, DAIKON, BLACK GARLIC, PLUM

6,7

VAGY
OR

SIGNATURE SULT KAPOSZTA, PARADICSOM, LESTYAN, GYOMBERES GASTRIQUE
SIGNATURE ROASTED CABBAGE, TOMATO, LOVAGE, GINGER GASTRIQUE

1,7
DESSZERT
DESSERT
ANANASZOS TARTE TATIN, KOKUSZ, KAKUKKFU
PINEAPPLE TARTE TATIN, COCONUT, THYME
1,37
BAR FOOD
LESTYAN TAPAS (2 FORE) 9 970 Ft
LESTYAN TAPAS (FOR TWO)
7
WASABIS MAGVAK 2 470 Ft

WASABI-SPICED SEEDS
56,8



ELOETELEK
STARTERS

CEKLASALATA, TAHINI, SZEDER, KECSKESAJT 4 970 Ft

BEETROOT SALAD, TAHINI, BLACKBERRY, GOAT CHEESE
1,711

LAZACPISZTRANG, RETEK, EPER, TIGRISTEJ 5970 Ft
SALMON TROUT, RADISH, STRAWBERRY, TIGER’S MILK
4,6, 11

NYULMAJPASTETOM, EGRES, MANDULA, HAZI BRIOS 5770 Ft
RABBIT LIVER PATE, GOOSEBERRY, AAMOND, HOMEMADE BRIOCHE
1,8 3,7

GRILLEZETT CSIRKECOMB, KUKORICA, SZARVASGOMBAS PONZU 5470 Ft
GRILLED CHICKEN THIGH, CORN, TRUFFLE PONZU
1,6,7,8

Etelérzékenységét kérjilk, hogy rendelése leaddsakor sziveskedjen jelezni kollégdink felé!
If you have any food intolerances, we kindly ask you to inform your waiter before ordering!

A szdmla végdsszegére 13% szervizdijat szémolunk fel.
We charge a 13% service fee on the total amount of the invoice.



FOETELEK
MAINS

MARHAHUSOS SZEKELYKAPOSZTA, KAPIA KOSHO, WASABIS TEJFOL 10 470 Ft
BEEF SZEKELY CABBAGE STEW, KAPIA KOSHO, WASABI SOUR CREAM
7

KACSAMELL, DAIKON, FEKETE FOKHAGYMA, SZILVA 8 970 Ft

DUCK BREAST, DAIKON, BLACK GARLIC, PLUM
6,7

BURGONYAGOMBOC, RICOTTA, BORSO, XO MARTAS 6 970 Ft
POTATO DUMPLINGS, RICOTTA, PEAS, XO SAUCE
1,237

SIGNATURE SULT KAPOSZTA, PARADICSOM, LESTYAN, 5 970 Ft
GYOMBERES GASTRIQUE

SIGNATURE ROASTED CABBAGE, TOMATO, LOVAGE, GINGER GASTRIQUE

1,7

RANTOTT MANGALICA TOMAHAWK, BURGONYAKREM, DIJONI 8 990 Ft
MUSTAROS VINAIGRETTE, FRISS ZOLDEK

BREADED MANGALICA PORK TOMAHAWK, POTATO CREAM, DIJON
MUSTARD VINAIGRETTE, FRESH GREENS

1,3,7 10

KARFIOLSTEAK, CURRY, PISZTACIA 5970 Ft
CAULIFLOWER STEAK, CURRY, PISTACHIO
8

TOKEHAL, ZELLER, JALAPENO, KEFIR 11 870 Ft
COD, CELERIAC, JALAPENO, KEFIR
4,79

DESSZERTEK

DESSERTS

ANANASZOS TARTE TATIN, KOKUSZ, KAKUKKFU 3770 Ft

PINEAPPLE TARTE TATIN, COCONUT, THYME
1,37

MARACUJA, BATAK BORS, REPA, TEA 3770 Ft
PASSION FRUIT, BATAK PEPPER, CARROT, TEA
1,7

Etelérzékenységét kérjik, hogy rendelése leaddsakor sziveskedjen jelezni kollégdink felé!
If you have any food intolerances, we kindly ask you to inform your waiter before ordering!

A szdmla végdsszegére 13% szervizdijat szamolunk fel.
We charge a 13% service fee on the total amount of the invoice.



ETLAPJAINKON ELOFORDULO

ALLERGEN JELOLESEK
ALLERGEN LABELS APPEARING ON

SZAMIELOLES ALLERGENEK
NUMBERING ALLERGENS
1. GLUTEN/GLUTEN
2. RAKFELEK/ CRUSTACEANS
3. TOJAS/EGG
4. HAL/FISH
5 FOLDIMOGYORO/
: PEANUTS
6. SZOJA/SOY
TEJTERMEK, LAKTOZ/
/. MILK, LACTOSE
8. DIOFELEK/NUTS
9. ZELLER/CELERY
10. MUSTAR/MUSTARD
1. SZEZAM/SESAME
12 KEN-DIOXID, SZULFIT/

SULFUR DIOXIDE

13. CSILLAGFURT/LUPIN



